BISCOTTL AL BURR

% Leggi la seguente ricetta e metti in evidenza con una matita colorata tutti i numeri che

riesci a trovare.

BISCOTTINT AL BURKO

Ingredienti:
100 g di burro a temperatura ambiente
125 g di zucchero
Un pizzico di sale

. L di cucchiaio di succo di limone
13uovo
250 g di farina

. -~ cucchiaino di lievito in polvere J
5 L we

2 tuorli per spennellare

1 cucchiaio d'acqua

Preparazione:

Cucina facendoti aiutare da un adulto. Sbatti il burro e lo zucchero per 10 minuti,
fino a ottenere un composto soffice. Unisci sale, succo di limone e uovo e continua
a impastare energicamente. Aggiungi farina e lievito al composto, senza mescolare

troppo. Lascia riposare in frigorifero per 2 ore.

Stendi I'impasto con un mattarello a un’altezza di 10 mm, quindi taglia i biscotti con le
formine che preferisci. Lasciali riposare in frigorifero per altri 30 minuti.

Scalda il forno a 175°C. Sbatti i tuorli con I'acqua e spennella con cura tutti i biscotti.

Cuoci in forno per 1/4 d'ora.

% Fra i numeri che dovresti aver evidenziato, ce ne sono alcuni scritti in maniera particolare:

hanno una linea in mezzo. Riscrivili qui sotto.

Sai come si chiamano questi numeri?
Quelli indicati nella ricetta sono piu grandi o piu piccoli di 1?
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Discuti con i tuoi
compagni: conosci
altri modi per
scrivere questi
numeri?
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